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Oktober-Specials
B I O K Ü R B I S  V O M  P I L L I T S C H

KÜRBIS GEBACKEN € 15,00 
auf Apfel- Kürbis- Lauchsalat

HAUPTSPEISEN

ZUR VORSPEIS´

CREMESUPPE VOM KÜRBIS €   5,00 

CARPACCIO VOM KÜRBIS & KAROTTE
MIT KERNÖL, KERNEN, BLATTSALAT UND BROT

€   9,00 

KLARE SUPPE MIT EINLAGE DES TAGES €   5,00 

ERDÄPFEL-KÜRBISGRÖSTL € 16,00 
mit Kernen und Kernöl dazu Salat von der Bar

KÜRBIS- ERDÄPFELPUFFER € 16,00 
mit Haferflocken dazu Dipsauce und Salat von der Bar

KÜRBISSTEAK AUF PESTONUDELN € 16,00 
und Bergkäse dazu Salat von der Bar

HÜHNERFILET GEGRILLT € 19,00 
auf Kürbisrahmspaghetti

LACHSFORELLENFILET GEGRILLT € 22,00 
auf Erdäpfel- Kürbisgemüse mit Kräuterbutter

KÜRBISRISOTTO € 16,00
mit Bergkäse dazu Salat von der Bar

DINKELPALATSCHINKEN € 5,00
gefüllt mit Apfel-Kürbismarmelade

SÜSSES

KARAMELISIERTER KÜRBIS € 8,00
mit Vanilleeis, Schlagobers und Kernöl

HERBSTBOWL € 18,00
mit gebratenen Kürbis, Pilzen,  Räucherfisch,
Rohkost, Blattsalat Kürbis- Apfelmayonnaise, Kren 

möglich

möglich

möglich



Oktober-Specials
W I L D

REHKEULENSCHNITZEL GEBACKEN € 19,00 
mit Kräuter-Erdäpfel, Preiselbeeren 
und Salat von der Bar

REHRAGOUT
mit Serviettenknödel und Preiselbeeren

€ 19,00 

WILDSTREIFEN IM SALATBEET
mit gebratenem Kürbis, Pilze & Apfel,
Blattsalat, Kürbis- Apfelmarinade, Hausbrot

€ 16,00 

WILDSCHWEINGULASCH
mit Serviettenknödel

€ 19,00 

a b  F r e i t a g ,  7 .  N o v e m b e r
 

T r a d i t i o n e l l  i m  G a n z e n  g e b r a t e n  m i t
S e m m e l f ü l l e ,  R o t k r a u t  &  B r a t a p f e l

A u s s c h l i e ß l i c h  m i t
V o r r e s e r v i e r u n g

u n t e r  0 2 2 3 6  /  7 2  9  7 2  

GANSL



W I N Z E R H O F K L A S S I K E R
A L T B E W Ä H R T E S  I M M E R  L E C K E R

SURSCHNITZEL VOM BIOSCHWEIN                                                             19
BRATERDÄPFEL UND SALAT VON DER BAR

GRÖSTL VON DER BIOBLUNZE                                                                    15
ERDÄPFELGRÖSTL MIT ZWIEBEL UND BLUNZE, FRISCHER KREN, DAZU SAUERKRAUT
 

DUETT BIOLEBERWURST & BLUNZE                                                             15
MIT BRATERDÄPFEL, FRISCHEN KREN DAZU SAUERKRAUT

CORDON BLEU                                                                                              18
MIT KÄSE, SCHINKEN, KÜRBISFÜLLE DAZU BRATERDÄPFEL UND SALAT VON DER BAR
                                 

HÜHNERBURGER                                                                                          18
GEGRILLTES HÜHNERFILET, GEMÜSE, MIT BRATERDÄPFEL UND KÜRBIS- APFELMAYONNAISE

HÜHNERPFANNE                                                                                          18
ERDÄPFEL- GEMÜSEGRÖSTL MIT HÜHNERSTREIFEN DAZU SALAT VON DER BAR

SCHWEINSFILET MIT SPECKHAUBERL                                                          19
MIT BRATERDÄPFEL UND GEGRILLTEM GEMÜSE

WINZERHOFGRÖSTL                                                                                     16
ERDÄPFELSCHMARRN MIT ZWIEBEL, GESELCHTEM UND EI DAZU SALAT VON DER BAR

GEBACKENE HÜHNERFILETSTREIFEN                                                          16
IN KÜRBISKERNPANIER AUF ERDÄPFEL- BLATTSALAT MIT KERNÖL

SANFT GEGRILLTE HÜHNERFILETSTREIFEN                                                16
AUF BLATTSALAT MIT SAUERRAHMDRESSING

F I S C H
V O M  G U T  D O R N A U

LACHSFORELLENFILET                                                                        22
 ERDÄPFEL- KÜRBISGEMÜSE DAZU KRÄUTERBUTTER
 

WELSBURGER MIT BRATERDÄPFEL                                                      19
GEGRILLTES WELSFILET IM HAUSGEMACHTEN BUN MIT FRISCHEM GEMÜSE, SALAT & CURRYDIP

KARPFEN GEBACKEN                                                                            19
MIT ERDÄPFELMAYONAISESALAT



 F Ü R  K I D S
B I S  1 2  J A H R E  

I N K L U S I V E  E I N E M  G L A S  T R A U B E N S A F T  €  1 0

POOH                                                                                                         
SCHNITZERL VOM HÜHNERFILET MIT BRATERDÄPFEL 

IAAH                                                    
HÜHNERFILETSTEAK AUF BUTTERREIS

TIGGER                                            
GEBACKENER ODER GEGRILLTER WELS MIT PETERSILERDÄPFEL

MAYA
NUDELN CARBONARA

F Ü R  D E N  S Ü S S E N  A B S C H L U S S
I M M E R  E I N E  S Ü N D E  W E R T

HAUSGEMACHTE PALATSCHINKEN                                                              5             
DINKELPALATSCHINKEN, GEFÜLLT MIT HAUSGEMACHTER MARMELADE

GARTENTRAUMBECHER                                                                                8             
FRUCHTRÖSTER MIT FRÜCHTEN VOM EIGENEN GARTEN AUF VANILLEEIS,  
SCHOKOSAUCE UND SCHLAGOBERS

EISPALATSCHINKE                                                                                         7 
MIT VANILLEEIS,  FRUCHTRÖSTER, SCHOKOSAUCE UND SCHLAGOBERS

GUNDELPALATSCHINKE                                                                              7 
MIT WALNUSSFÜLLE, SCHOKOSAUCE UND SCHLAGOBERS

KUCHEN ODER TORTEN NACH TAGESANGEBOT - FRAG EINFACH NACH.


