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Ckzstbere -

BIOKURBIS VOM PILLITSCH

ZUR VORSPEIS®

KLARE SUPPE MIT EINLAGE DES TAGES € 5,00
CREMESUPPE VOM KURBIS el € 5,00

VEGAN

CARPACCIO VOM KURBIS & KAROTTE @ € 9,00
MIT KERNOL, KERNEN, BLATTSALAT UND BROT

HAUPTSPEISEN
KURBIS GEBACKEN € 15,00
auf Apfel- Kirbis- Lauchsalat
ERDAPFEL-KURBISGROSTL %@ € 16,00
mit Kernen und Kerndl dazu Salat von der Bar
KURBIS- ERDAPFELPUFFER € 16,00
mit Haferflocken dazu Dipsauce und Salat von der Bar
KURBISSTEAK AUF PESTONUDELN () ..~ € 16,00

und Bergkase dazu Salat von der Bar

HUHNERFILET GEGRILLT € 19,00
auf Kirbisrahmspaghetti

LACHSFORELLENFILET GEGRILLT € 22,00

auf Erdapfel- Kirbisgemiise mit Krauterbutter

KURBISRISOTTO . € 16,00

. ) Ny .
mit Bergkase dazu Salat von der Bar \un/moglich

HERBSTBOWL € 18,00

mit gebratenen Kirbis, Pilzen, Raucherfisch,
Rohkost, Blattsalat Kirbis- Apfelmayonnaise, Kren

SUSSES
DINKELPALATSCHINKEN € 5,00
geflllt mit Apfel-Kirbismarmelade
KARAMELISIERTER KURBIS — € 8,00

I\ AT
mit Vanilleeis, Schlagobers und Kerndl wmogllch



REHKEULENSCHNITZEL GEBACKEN

mit Krauter-Erdapfel, Preis‘e'lbeefen

und Salat von der Bar

. REHRAGOUT RS € 19,00

mit Serviettenknédel und Preiselbeeren

WILDS.TRI-EIFEN' IM SALAT‘B‘EET € 16,00
- mit gebratenem Kiirbis, Pilze & Apfel,

Blattsalat, Kiirbis- Apfelmarinade, Hausbrot

WILDSCHWEINGULASCH € 19,00

mit Serviettenknédel

GANSL

| "é:b.‘_F_‘"reji‘A'tag; 7. ‘N ovember

Traditionell im Ganzen gebraten mit
Semmelfiille, Rotkraut & Bratapfel

AusschlieRBlich mit

Vorreservierung
unter 02236 / 72 9 72



DerW%%er of

(/ (/étﬂ/ ) (/O\/a(v(/{ /

FISCH

VOM GUT DORNAU
LACHSFORELLENFILET

ERDAPFEL- KURBISGEMUSE DAZU KRAUTERBUTTER

WELSBURGER MIT BRATERDAPFEL

GEGRILLTES WELSFILET IM HAUSGEMACHTEN BUN MIT FRISCHEM GEMUSE, SALAT & CURRYDIP

KARPFEN GEBACKEN

MIT ERDAPFELMAYONAISESALAT

WINZERHOFKLASSIKER

ALTBEWAHRTES IMMER LECKER

SURSCHNITZEL VOM BIOSCHWEIN
BRATERDAPFEL UND SALAT VON DER BAR

GROSTL VON DER BIOBLUNZE
ERDAPFELGROSTL MIT ZWIEBEL UND BLUNZE, FRISCHER KREN, DAZU SAUERKRAUT

DUETT BIOLEBERWURST & BLUNZE
MIT BRATERDAPFEL, FRISCHEN KREN DAZU SAUERKRAUT

CORDON BLEU
MIT KASE, SCHINKEN, KURBISFULLE DAZU BRATERDAPFEL UND SALAT VON DER BAR

HUHNERBURGER

22

19

19

19

15

15

18

18

GEGRILLTES HUHNERFILET, GEMUSE, MIT BRATERDAPFEL UND KURBIS- APFELMAYONNAISE

HUHNERPFANNE
ERDAPFEL- GEMUSEGROSTL MIT HUHNERSTREIFEN DAZU SALAT VON DER BAR

SCHWEINSFILET MIT SPECKHAUBERL
MIT BRATERDAPFEL UND GEGRILLTEM GEMUSE

WINZERHOFGROSTL
ERDAPFELSCHMARRN MIT ZWIEBEL, GESELCHTEM UND EI DAZU SALAT VON DER BAR

GEBACKENE HUHNERFILETSTREIFEN
N KURBISKERNPANIER AUF ERDAPFEL- BLATTSALAT MIT KERNOL

SANFT GEGRILLTE HUHNERFILETSTREIFEN
AUF BLATTSALAT MIT SAUERRAHMDRESSING

18

19

16

16

16




FUR KIDS

BIS 12 JAHRE
INKLUSIVE EINEM GLAS TRAUBENSAFT € 10

POOH
SCHNITZERL VOM HUHNERFILET MIT BRATERDAPFEL

IAAH
HUHNERFILETSTEAK AUF BUTTERREIS

TIGGER
GEBACKENER ODER GEGRILLTER WELS MIT PETERSILERDAPFEL

MAYA
NUDELN CARBONARA

FUR DEN SUSSEN ABSCHLUSS

IMMER EINE SUNDE WERT

HAUSGEMACHTE PALATSCHINKEN
DINKELPALATSCHINKEN, GEFULLT MIT HAUSGEMACHTER MARMELADE

GARTENTRAUMBECHER
FRUCHTROSTER MIT FRUCHTEN VOM EIGENEN GARTEN AUF VANILLEEIS,
SCHOKOSAUCE UND SCHLAGOBERS

EISPALATSCHINKE
MIT VANILLEEIS, FRUCHTROSTER, SCHOKOSAUCE UND SCHLAGOBERS

GUNDELPALATSCHINKE
MIT WALNUSSFULLE, SCHOKOSAUCE UND SCHLAGOBERS

KUCHEN ODER TORTEN NACH TAGESANGEBOT - FRAG EINFACH NACH.




