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SPEZIALITATEN

KLARE SUPPE MIT EINLAGE 4

)

BARLAUCHCREMESUPPE 5

)

VEGAN

CARPACCIO VOM GEMUSE MIT BARLAUCHPESTO 8

— T B

BARLAUCH- RAUCHERFISCHROLLCHEN 10

GEROLLT IN EINER DINKELPALATSCHINKE MIT BARLAUCHTOPFEN

CORDON BLEU 17

MIT KASE, SCHINKEN UND BARLAUCHFULLE DAZU BRATERDAPFEL UND SALAT VON DER BAR

SPAGHETTI MIT BARLAUCHPESTO 16 @

DAZU SALAT VON DER BAR vz

BARLAUCHRISOTTO 16 @

DAZU SALAT VON DER BAR NG

ERDAPFEL-BARLAUCHGROSTL MIT SPIEGELEI 16 méglich

DAZU SALAT VON DER BAR
LACHSFORELLENFILET AUF BARLAUCHRISOTTO 22

DINKELSPATZLE MIT ZWIEBEL, SPECK UND BARLAUCH 16

DAZU SALAT VON DER BAR

DINKELSPATZLE MIT EI 16

DAZU SALAT VON DER BAR

DINKELSPATZLE MIT BARLAUCHRAHM & SCHAFKASE 16

DAZU BLATTSALAT

DINKELSPATZLE MIT KASESAUCE 16

DAZU SALAT VOM BUFFET

GESELCHTES 16

MIT SAUERKRAUT UND KNODEL

1)
)
N
F
<
aB
e
Z
O
—
<
]
ad
<
aa




Der Wi erb of
elobo die Viclfale!

FISCH

VOM GUT DORNAU
LACHSFORELLENFILET 22

AUF SAISONALEN GRILLGEMUSE DAZU BARLAUCHPESTO

WELSBURGER MIT BRATERDAPFEL 19

GEGRILLTES WELSFILET IM HAUSGEMACHTEN BUN MIT FRISCHEM GEMUSE UND SALAT DAZU CURRYDIP

FISCHBOWL 19

GEBACKENER FISCH AUF ROHKOSTSALATEN, REIS, BLATTSALAT, BARLAUCH - MAYONNAISEDRESSING

WINZERHOFKLASSIKER

ALTBEWAHRTES IMMER LECKER

SURSCHNITZEL VOM BIOSCHWEIN
BRATERDAPFEL UND SALAT VON DER BAR

GROSTL VON DER BIOBLUNZE
ERDAPFEL, GROSTL MIT ZWIEBEL UND BLUNZE, FRISCHER KREN, DAZU SAUERKRAUT

DUETT BIOLEBERWURST & BLUNZE
MIT BRATERDAPFEL, FRISCHEN KREN DAZU SAUERKRAUT

RINDSGULASCH
MIT SERVIETTENKNODEL

HUHNERBURGER
GEGRILLLTES HUHNERFILET, GEMUSE, BARLAUCH, MIT BRATERDAPFEL UND KRAUTERDIP

HUHNERPFANNE
ERDAPFEL- GEMUSEGROSTL MIT HUHNERSTREIFEN DAZU SALAT VON DER BAR

STEAKMIX
AUF ERDAPFEL- GRILLGEMUSE MIT CURRYDIP

GEBACKENE HUHNERFILETSTREIFEN
IN KURBISKERNPANIER AUF ERDAPFEL- BLATTSALAT MIT KERNOL

SANFT GEGRILLTE HUHNERFILETSTREIFEN
AUF BLATTSALAT MIT SAUERRAHMDRESSING

BIOSCHAFKASE IM SPECKMANTEL AUF BLATTSALAT
MIT BARLAUCHPESTO MARINIERT DAZU HAUSBROT
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FUR KIDS

BIS 12 JAHRE
INKLUSIVE EINEM GLAS TRAUBENSAFT € 10

POOH
SCHNITZERL VOM HUHNERFILET MIT BRATERDAPFEL

[AAH
HUHNERFILETSTEAK AUF BUTTERREIS

TIGGER
GEBACKENER ODER GEGRILLTER WELS MIT PETERSILERDAPFEL

MAYA
DINKELSPATZLE MIT EI

FUR DEN SUSSEN ABSCHLUSS

IMMER EINE SUNDE WERT

HAUSGEMACHTE PALATSCHINKEN
MIT DINKELMEHL, GEFULLT MIT MARMELADE

GARTENTRAUMBECHER

FRUCHTROSTER MIT FRUCHTE VOM EIGENEN GARTEN AUF VANILLEEIS DAZU SCHOKOSAUCE
UND SCHLAGOBERS

EISPALATSCHINKE
MIT VANILLEEIS, FRUCHTROSTER, SCHOKOSAUCE UND SCHLAGOBERS

EISMARILLENKNODEL PRO STUCK 5

KUCHEN ODER TORTEN NACH TAGESANGEBOT - FRAG EINFACH NACH.
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VITALITAT & GESUNDHEIT BEGINNT BEIM ESSEN

DAS AMA-GASTROSIEGEL GARANTIERT DIE VERWENDUNG VON
HOCHWERTIGEN OSTERREICHISCHEN ROHPRODUKTEN. DIESE PLAKETTE
VERPFLICHTET UNS FUR DIE FRISCHE ZUBEREITUNG DER SPEISEN, WIE AUCH
FUR DEN VERZICHT AUF DIE VERWENDUNG VON LEBENSMITTELIMITATEN
ODER GENTECHNISCH VERANDERTEN LEBENSMITTELN.

MIT DIESER FREIWILLIGEN AUSZEICHNUNG ZEIGEN WIR UNSERE
WERTSCHATZUNG GEGENUBER DER LANDWIRTSCHAFT UNSERER REGION. DAS
ANGEBOT VON SPEZIALITATEN AUS REGIONALEN ROHSTOFFEN MACHT ERST

DEN GESCHMACKSREICHEN UNTERSCHIED, DEN DU GENIESSEN KANNST.

WIR ARBEITEN ENG MIT REGIONALEN LANDWIRTEN,
LEBENSMITTELMANUFAKTUREN UND HANDLERN ZUSAMMEN UND KONNEN
DIR SOMIT BESONDERE SCHMANKERL AUFS TELLER ZAUBERN.

@f/?éan/@/@ and saisonale Pebensmittelawswahkl
ﬂeémé;o/ie (z“'éﬁoﬂg/@zéo%é@

Fleischlose Speisen

Fettarme Zubeteitungsarten

9@@1}0%6@ als {/eén/@@@ Porvtionen eehaltlich
Erwvhhiliter Obst- und gemdfa@méecf in den Speisen
%ao%wgfbééye Ole in ([)jéa%w@/ééa‘;é

Bio ader ze?i/an/@u/ a s ngezz@w?wn/?

Bawertn derv GFenwsstegionen Osterveichs als

.g)ée/e/za/n/t&n/

DIE 14 DEKLARATIONSPFLICHTIGEN HAUPTALLERGENE
IN DER UBERSICHT:

DU KANNST DICH IN UNSERER REZEPTURDOKUMENTATION UBER DIE
ALLERGENE DER SPEISEN INFORMIEREN. UNSER PERSONAL IST DIR GERNE
BEHILFLICH.

A BN

Glutenhaltiges Krebstiere (B) Eier (C) Fisch (D) Erdniisse (E) Soja (F) Milch und Schalenfriichte
Getreide (A) Lactose (G) (Baumniisse) (H)

& o e

Sellerie (L) Senf (M) h Idioxi Lupine (P)
und Sulfite (O}
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EINIGE UNSERER PARTNER SIND:

FLEISCH & WURST

BIO-RIND & BIO-SCHWEIN VON DER FLEISCHMANUFAKTUR
KOLLECKER, EBREICHSDORF

RIND & SCHWEIN VON DER FLEISCHEREI SEIDL,
AMA SCHNEEBERGLAND

BIO-ANGUSRIND VON JOHANNES EDHOFER, SIEGERSDORF IM
TULLNERFELD COUSIN UND LANDWIRT MIT PASSION

WILD VOM BIOBAUERNHOF WIESMAYER, HENNERSDORF

SUSSWASSERFISCH
SAIBLING, WELS, LACHSFORELLE, KARPFEN ETC. VOM GUT
DORNAU, LEOBERSDORF

MILCH UND MILCHPRODUKTE
OSTERREICHISCHE BIO-PRODUKTE

OSTERREICHISCHE PRODUKTE VON NOM, BADEN

BIO-SCHAFKASE VON DEN KASEMACHERN, VITIS

BIOEIER t!.!1‘!5!1"“
JOHANNES HOFER, SIEGERSDORF IM TULLNERFELD

HONIG
IMKEREI GAJDUSEK, TRIBUSWINKEL

OBST UND KRAUTER
KRAUTER, BEEREN, ZWETSCHKEN, APFEL, BIRNEN, KIRSCHEN,
NUSSE, ... SAISONAL AUS DEM EIGENEN GARTEN

STRAUSS
MARCHFELDSTRAUSS GEBRUBER WILD GMBH
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EINIGE UNSERER PARTNER SIND:

ERDAPFEL & GEMUSE
BIOHOF KIRSTORFER - SPARGEL, MELONEN

BIOHOF OSTERER -GEMUSE
BIOHOF ADAMAH, GLINZENDORF-GENUSSREGION MARCHFELD
WIENER GARTEN-GENUSSREGION WIEN

ERDAPFEL UND ZWIEBEL VON DER LANDWIRTSCHAFT BLATT,
GENUSSREGION MARCHEFELD

BIO-TOPINAMBUR UND ROTE RUBEN VOM BIOBAUERNHOF
WIESMAYER, HENNERSDORF

ERDAPFEL, ZWIEBEL, BAUERNHOF RADLINGER ACHAU

BIOKURBIS, KERNOL UND KERNE ‘i%iMH
BIOHOF MARTIN PILLITSCH, ACHAU RLLITEGH

WEIN, SCHAUMWEIN UND TRAUBENSAFT
AUS EIGENER LANDWIRTSCHAFT UND PRODUKTION

FRUCHTSAFTE
APFELSAFT, BIRNENSAFT, BIRNEN-JOHANNISBEERSAFT ETC.
JOSEF SCHWARZ, BROMBERG, GENUSSREGION BUCKLIGE WELT

GETREIDE
AUS EIGENER LANDWIRTSCHAFT UND PRODUKTION
BIOGETREIDE BIOMUHLE MAUERHOFER




