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KLARE SUPPE MIT EINLAGE
CREMESUPPE DES TAGES

GEMUSE CARPACCIO
MARINIERTES GEMUSE MIT PESTO UND KURBISKERNOL, BLATTSALAT UND HAUSBROT

VOM MARCHFELDSTRAUSS

STEAK VOM STRAUSS
AUF SPECKZUCCHINI MIT PETERSILERDAPFEL

GULASCH VOM STRAUSS
MIT HAUSGEMACHTEN SPATZLE

STRAUSSENBURGER
BRATERDAPFEL, FRISCHES GEMUSE, KASEHAUBE, BURGERSAUCE

STRAUSSENBOWL 150G
MIT REIS, LINSEN, KNACKIGER ROHKOST UND PESTO

VOM GUT DORNAU

LACHSFORELLENFILET
T KOKOS- CURCUMAGEMUSE

WELSFILET GEGRILLT
AUF RAHMSPATZLE MIT KREN UND ZITRONENZESTEN

KARPFENBOWL
GEBACKENE KARPFENSTREIFEN AUF GEMUSEMAYONAISE & KNACKIGEN SALATEN

HAUSGEMACHT MIT DINKELMEHL

MIT SPECK UND ZWIEBEL
DAZU SALAT VOM BUFFET

MIT KNACKIGEM GEMUSE
DAZU SALAT VON DER BAR

MIT KASESAUCE
DAZU SALAT VON DER BAR

4 €
5 €
9 €

25 €

18 €

18 €

21 €

21 €

19 €

19 €

14 €

16 €

16 €
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ALTBEWAHRTES IMMER LECKER

HUHNERPFANNE 18 €
ERDAPFEL- GEMUSEGROSTL MIT HUHNERSTREIFEN DAZU SALAT VON DER BAR

GEBACKENE HUHNERFILETSTREIFEN 16 €
N KURBISKERNPANIER AUF ERDAPFEL- BLATTSALAT MIT KERNOL

SANFT GEGRILLTE HUHNERFILETSTREIFEN 16 €
AUF BLATTSALAT MIT SAUERRAHMDRESSING

SURSCHNITZEL VOM BIOSCHWEIN 19 €
PETERSILERDAPFEL UND SALAT VON DER BAR

CORDON BLEU VOM SCHNEEBERG.LANDSCHWEIN 17 €
MIT BRATERDAPFEL DAZU SALAT VON DER BAR

GROSTL VON DER BIOBLUNZE 15 €
ERDAPFEL,GROSTL MIT ZWIEBEL UND BLUNZE, FRISCHER KREN, DAZU SAUERKRAUT

DUETT BIOLEBERWURST & BLUNZE 15 €
MIT BRATERDAPFEL, FRISCHEN KREN DAZU SAUERKRAUT

ES MUSS NICHT IMMER FLEISCH SEIN

GEMUSEPFANNE 16 €
ERDAPFEL- GEMUSEGROSTL DAZU SALAT VON DER BAR

GEBACKENES GEMUSE 16 €
MIT KRAUTERDIP

RISOTTO MIT ZUCCHINI UND SAMEREIN 16 €
DAZU SALAT VON DER BAR

KOKOS- CURCUMAGEMUSEPFANNE 17 €
MIT HAUSBROT

LINSENGROSTL 15 €
ERDAPFEL,GROSTL MIT ZWIEBEL UND LINSEN, FRISCHER KREN, DAZU SAUERKRAUT



N}s

Deer%erb of

elebe die )L(,(,{ ele!

BIS 12 JAHRE
INKLUSIVE EINEM TRAUBENSAFT NACH WUNSCH € 10

POOH
SCHNITZERL VOM HUHNERFILET MIT BRATERDAPFEL

IAAH
HUHNERFILETSTEAK AUF BUTTERREIS

TIGGER
GEBACKENER ODER GEGRILLTER WELS MIT PETERSILERDAPFEL

MAYA
SPATZLE MIT EI

IMMER EINE SUNDE WERT

HAUSGEMACHTE PALATSCHINKEN 5 €
MIT DINKELMEHL, GEFULLT MIT MARMELADE

GARTENTRAUMBECHER 8 €
FRUCHTROSTER MIT FRUCHTE VOM EIGENEN GARTEN AUF VANILLEEIS DAZU SCHOKOSAUCE
BIRNENKARAMELL 7€
MIT VANILLEEIS UND MINZSIRUP

APFELSPATZLE MIT ZIMTZUCKER MOGLICH 6 €
GUNDLPALATSCHINKEN 7€

MIT NUSSFULLE UND SCHOKOLADESAUCE
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VITALITAT & GESUNDHEIT BEGINNT BEIM ESSEN

DAS AMA-GASTROSIEGEL GARANTIERT DIE VERWENDUNG VON
HOCHWERTIGEN OSTERREICHISCHEN ROHPRODUKTEN. DIESE PLAKETTE
VERPFLICHTET UNS FUR DIE FRISCHE ZUBEREITUNG DER SPEISEN, WIE AUCH
FUR DEN VERZICHT AUF DIE VERWENDUNG VON LEBENSMITTELIMITATEN
ODER GENTECHNISCH VERANDERTEN LEBENSMITTELN.

MIT DIESER FREIWILLIGEN AUSZEICHNUNG ZEIGEN WIR UNSERE
WERTSCHATZUNG GEGENUBER DER LANDWIRTSCHAFT UNSERER REGION. DAS
ANGEBOT VON SPEZIALITATEN AUS REGIONALEN ROHSTOFFEN MACHT ERST

DEN GESCHMACKSREICHEN UNTERSCHIED, DEN DU GENIESSEN KANNST.

WIR ARBEITEN ENG MIT REGIONALEN LANDWIRTEN,
LEBENSMITTELMANUFAKTUREN UND HANDLERN ZUSAMMEN UND KONNEN
DIR SOMIT BESONDERE SCHMANKERL AUFS TELLER ZAUBERN.

Q&?L@n@gé aund saisonale Pebensmittelawnswakl
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Fleischlose Speisen

Fettarme Zabereitungsatten

%@@Lo%é@ als Rleinerve Portionen eevhdiltlich
Evhititer Obst- and Gemiseanteil in den Speisen
hochwertige Ole in Biogualitit
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DIE 14 DEKLARATIONSPFLICHTIGEN HAUPTALLERGENE
IN DER UBERSICHT:

DU KANNST DICH IN UNSERER REZEPTURDOKUMENTATION UBER DIE
ALLERGENE DER SPEISEN INFORMIEREN. UNSER PERSONAL IST DIR GERNE

BEHILFLICH. \‘
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Glutenhaltiges Krebstiere (B) Eier (C) Fisch (D) Erdniisse (E) Soja (F) Milch und Schalenfriichte
Getreide (A) Lactose (G) (Baumnusse) (H)

Sellerie (L) Senf (M) Sesamsamen (N) Schwefeldioxid Lupine (P) Weichtiere (R)
und Sulfite (O)




Der Winzerhof REGION

enlebe die Vielfale! GASTRONOMIE

EINIGE UNSERER PARTNER SIND:

FLEISCH & WURST

BIO-RIND & BIO-SCHWEIN VON DER FLEISCHMANUFAKTUR
KOLLECKER, EBREICHSDORF

RIND & SCHWEIN VON DER FLEISCHEREI SEIDL,
AMA SCHNEEBERGLAND

BIO-ANGUSRIND VON JOHANNES EDHOFER, SIEGERSDORF IM
TULLNERFELD COUSIN UND LANDWIRT MIT PASSION

WILD VOM BIOBAUERNHOF WIESMAYER, HENNERSDORF

SUSSWASSERFISCH
SAIBLING, WELS, LACHSFORELLE, KARPFEN ETC. VOM GUT
DORNAU, LEOBERSDORF

MILCH UND MILCHPRODUKTE
OSTERREICHISCHE BIO-PRODUKTE

OSTERREICHISCHE PRODUKTE VON NOM, BADEN

BIO-SCHAFKASE VON DEN KASEMACHERN, VITIS

JOHANNES EDHOFER, SIEGERSDORF IM TULLNERFELD

HONIG
IMKEREI GAJDUSEK, TRIBUSWINKEL

OBST UND KRAUTER
KRAUTER, BEEREN, ZWETSCHKEN, APFEL, BIRNEN, KIRSCHEN,
NUSSE, ... SAISONAL AUS DEM EIGENEN GARTEN

STRAUSS
MARCHFELDSTRAUSS GEBRUBER WILD GMBH
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GASTRONOMIE

EINIGE UNSERER PARTNER SIND:

ERDAPFEL & GEMUSE
BIOHOF KIRSTORFER - SPARGEL, MELONEN

BIOHOF OSTERER -GEMUSE
BIOHOF ADAMAH, GLINZENDORF-GENUSSREGION MARCHFELD
WIENER GARTEN-GENUSSREGION WIEN

ERDAPFEL UND ZWIEBEL VON DER LANDWIRTSCHAFT BLATT,
GENUSSREGION MARCHFELD

BIO-TOPINAMBUR UND ROTE RUBEN VOM BIOBAUERNHOF
WIESMAYER, HENNERSDORFEF

ERDAPFEL, ZWIEBEL, BAUERNHOF RADLINGER ACHAU

BIOKURBIS, KERNOL UND KERNE 2“
BIOHOF MARTIN PILLITSCH, ACHAU PILLITSCH

WEIN, SCHAUMWEIN UND TRAUBENSAFT
AUS EIGENER LANDWIRTSCHAFT UND PRODUKTION

FRUCHTSAFTE
APFELSAFT, BIRNENSAFT, BIRNEN-JOHANNISBEERSAFT ETC.
JOSEF SCHWARZ, BROMBERG, GENUSSREGION BUCKLIGE WELT

GETREIDE
AUS EITGENER LANDWIRTSCHAFT UND PRODUKTION
BIOGETREIDE BIOMUHLE MAUERHOFER




